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1. Sammanfattning

Denna kontrollplan ar bygglovs- och tillsynsndmndens, den operativa
livsmedelskontrollmyndigheten i Huddinge kommun, beskrivning av hur de krav som
stélls pa offentlig kontroll inom livsmedelskedjan uppfylls av myndigheten. Kraven
finns bland annat i Europaparlamentets och Rédets férordning (EU) nr 2017/625 av
den 15 mars 2017 om offentlig kontroll och annan offentlig verksamhet for att
sdkerstdlla kontrollen av efterlevnaden av foder- och livsmedelslagstiftningen samt
bestimmelser om djurhélsa och djurskydd.



2. Mal for myndigheterna i livsmedelskedjan

Livsmedelskedjan omfattar livsmedel, foder, djurhilsa, djurskydd och vixtskydd.
Gemensamma mél for myndigheterna inom livsmedelskedjan ér:

Overgripande mal Onskad effekt

Konsumenterna fér sikra livsmedel Ingen blir sjuk eller lurad, konsumenterna har
inklusive dricksvatten, som é&r en god grund for val av produkt och har
producerade och hanterade pé ett fortroende for myndigheternas verksamhet

acceptabelt sitt. Informationen om
livsmedlen &r enkel och korrekt.

De livsmedelsproducerande véxterna och  De livsmedelsproducerande djuren hanteras

djuren ér friska och utgdr inte nagon vél och dr friska. De vixter som anvénds for

allvarlig smittorisk. livsmedels- och foderproduktion &r sunda och
fria fran véxtskadegorare.

Verksamhetsutovarna i livsmedelskedjan ~ Verksamhetsutdvarna har tilltro till

far rad, service och kontroll med myndigheternas dvervakning, kontroll,
helhetssyn som underléttar deras eget radgivning och andra insatser och upplever dessa
ansvarstagande. som meningsfulla. Det ska vara latt att gora ratt.

Detta bidrar till att stirka fortroendet for deras
produkter och att konsumenterna far sikra
livsmedel och inte blir lurade.

De samverkande myndigheterna tar ett Myndigheterna har en optimal samverkan och
gemensamt ansvar for hela fortroende for varandras sétt att ta ansvar for
livsmedelskedjan, inklusive beredskap. sin respektive del i livsmedelskedjan, inklusive

beredskap, sé att den gemensamma
effektiviteten Okar. Kontrollverksamheten ar
regelbunden, riskbaserad, likvardig och
rattssdker samt ger avsedd effekt.

2.1 Mal for myndigheterna i livsmedelskedjan

2.1.1 Flerarig nationell kontrollplan

Den nationella kontrollplanen (NKP) dr styrande for alla myndigheter i
livsmedelskedjan och hér finns myndigheternas gemensamma mél samlade. Hér
beskrivs ocksé hur kontrollen i livsmedelskedjan ar planerad, organiserad, hur den
genomfors, foljs upp och utvecklas. NKP finns bland annat pd Livsmedelsverkets
(SLV) webbplats https://www.livsmedelsverket.se.

2.1.2 Fokusomraden 2026-2029

Fran och med 2026 till 2029 géller fyra fokusomraden som styr inriktning och
prioritering i livsmedelskontrollen.

Fokusomrade 1: Riskbaserad och likvirdig kontroll

Kontrollen planeras, genomfors och {6ljs upp utifran risk sé att lika fall bedoms lika.
I Huddinge innebér det uppdaterad riskklassning, motiverade metodval och
systematiska jamforelser mellan likartade verksamheter. Uppfoljning sker med tre
matt: andel objekt med aktuell riskklass, spridning av kontrollintervall samt andel
kontroller dér omfattning och metod &r riskmotiverade.


http://www.livsmedelsverket.se/

Fokusomrade 2: Sparbarhet

Aktorer ska kunna folja varor ett steg bakat och ett steg framat och peka ut ansvarig
ekonomisk aktor. Fokus pd import, e-handel och sammansatta produkter. I Huddinge
innebér det stickprov pa underlag vid utslippande pa marknaden, riktad
kommunikation till importorer och e-handlare samt kontroll av mirkning som pekar
ut ansvarig aktor. Uppfoljning sker med tre matt: andel d&renden med komplett
sparbarhetsunderlag vid forsta begdran, ledtid vid aterkallelser och avvikelser
kopplade till vilseledande eller bristande information.

Fokusomrade 3: Verkningsfull kontroll

Kontrollen ska snabbt ge effekt pé efterlevnaden. Vi anvinder en tydlig atgérdstrappa
och foljer upp skyndsamt enligt artikel 138 1 férordning (EU) 2017/625. I Huddinge
innebdr det kortare aterbesok vid hygienavvikelser, konsekventa val av tgiard samt
krav pa verifiering dér det behdvs, till exempel foton. Uppfoljningen sker genom tre
enkla matt: andel avvikelser som &tgérdas i tid, forekomst av aterkommande
avvikelser och andel beslut som f6ljs utan att vi behdver fatta nya formella beslut.

Fokusomrade 4: Beredskap

Starkt forméga att hantera storningar och utbrott, inklusive dricksvatten. I Huddinge
innebdr det uppdaterad beredskapsplan, genomforda dvningar samt samordning inom
dricksvattenomradet och med regionala aktdrer som Stockholmvatten, smittskydd
och laboratorier. Vi anvédnder analyspaket enligt Livsmedelsverkets vigledning.

Uppf6ljning sker genom genomf{ord 6vning, uppdaterad plan och tid till forsta atgird
vid larm; analysberedskapen sdkerstills via avtal med ackrediterade SGS Analytics
Sweden AB.

2.2 Huddinge kommuns mal for livsmedelskontrollen
Mialen for livsmedelskontrollen ar 2026-2028 ér:
(Se avsnitt 8.3 for information om hur dessa mal f6ljs upp)

¢ att utfora kontroll pa samtliga cirka 640 anldggningar som finns i nimndens
register.

¢ handldggning avseende anmilningar om misstinkt matforgiftning eller klagomal
av allvarligare art, exempelvis skadedjur, allvarliga hygieniska brister eller
odeklarerade allergener, ska pabdrjas senast dagen efter att de inkom.

e handldggning avseende klagomal fran allmdnheten och information om avvikelser
frdn myndigheter och organisationer ska pabdrjas inom 14 dagar.

e beslut om registrering av livsmedelverksamhet ska ske inom 10 dagar frén nar
anmélan inkom.

e ge en god service och bedriva tillsyn med hog professionalitet mot
verksamhetsutdvare och foretag.



3. Ansvarsfordelning inom kontrollomradet
3.1 Behorig central myndighet

SLV ir den centrala behdriga myndigheten for livsmedelskontroll i Sverige, enligt 18
§ i livsmedelsforordningen!. SLV:s uppgift ér att leda och samordna landets
livsmedelskontroll. For att gora kontrollen likvardig dver hela landet granskar SLV?
kommunernas livsmedelskontroll. SLV kontrollerar ocksé att lansstyrelsernas
kontroll f6ljer lagstiftningen. SLV:s ledning och samordning sker pé flera olika sétt,
bland annat genom att utarbeta vigledningar, ge rdd och stod samt sprida information
via webbplatserna Kontrollwiki och Livstecknet (plattform for kontrollpersonal) och
genom samradsmoten av olika slag pé central, regional och lokal niva. Utbildningar
ingar ocksa 1 SLV:s ledning och samordning av kontrollen.

3.2 Behorig myndighet for kontrollen

[ 11 § livsmedelslagen® anges att livsmedelskontrollen i Sverige utfors dels av
statliga myndigheter sasom SLV och de olika ldnsstyrelserna dels av de lokala
kommunala myndigheterna, i enlighet med vad regeringen beslutar.

Kommunernas ansvar for livsmedelskontrollen framgér av 23 och 25 §§
livsmedelsforordningen och denna kontroll ska enligt 11 § livsmedelslagen utforas av
den ndmnd som fullgér kommunens uppgift inom milj6- och hilsoskyddsomrédet. I
Huddinge kommun 4r denna ndmnd bygglovs- och tillsynsndmnden.

3.3 Ansvarsfordelning mellan de behoriga myndigheterna

Ansvaret for den offentliga kontrollen av livsmedelsanldggningar i Sverige fordelas
enligt 23 § 1 livsmedelsforordningen. Léansstyrelsen har ansvar for
livsmedelskontrollen i primérproduktionen. Kontroll av ekologiska produkter utfors
av privata kontrollorgan och av den kommunala livsmedelskontrollen 1 de fall en
aktor dr undantagen att vara ansluten till ett kontrollorgan.

Organisation av kontrollen, och samarbete mellan de olika myndigheterna finns i
Nationell plan for kontrollen 1 livsmedelskedjan, del 4.

3.4 Ansvarsfordelning inom den behoriga myndigheten

Bygglovs- och tillsynsndmnden fattar beslut om resursfordelning och mal for
livsmedelskontrollen. De faktiska kontrollaktiviteterna utfors av personal pa miljo-
och bygglovsforvaltningens miljétillsynsavdelning.

De olika livsmedelsobjekten dr uppdelade mellan inspektorerna och arbete med
planerad och hédndelsestyrd tillsyn, sdsom klagomal, RASFF och misstinkta
matforgiftningar sker enligt denna indelning. Livsmedelsinspektdrerna ingér
informellt 1 “/ivsmedelsgruppen” men dr ingen egen formell enhet inom
myndigheten.

Bygglovs- och tillsynsndmnden har delegerat till férvaltningschef, avdelningschef
samt inspektdrer att fatta beslut inom livsmedelsomradet.

I Livsmedelsfoérordning (2006:813).
2 eller lansstyrelsen genom delegation fran SLV.
3 Livsmedelslag (2006:804).



3.5 Opartiskhet pa alla nivaer

Bygglovs- och tillsynsndmnden har ingétt ett samverkansavtal med Stockholms Stad
rorande bland annat den offentliga livsmedelskontrollen och beslutsfattande inom
ramen for livsmedelslagstiftningen. Avrop frén avtalet kan bli aktuellt exempelvis i
hindelse av jav inom Huddinge kommuns egen organisation, pa inspektors-, chefs-
och politikerniva.

Bygglovs- och tillsynsndmnden har rutiner for jav.

4. Samordning

4.1 Samordning mellan behoériga myndigheter

Bygglovs- och tillsynsndmnden ska genom samverkan med andra myndigheter och
organisationer stirka den egna kontrollverksamheten, livsmedelskontrollen i Sverige
som helhet och bidra till att likrikta kontrollen i landet. Namnden ar aktiv i SILK-
nitverket (samverkan inom livsmedelskontrollen) — ett chefsnétverk inom ramen for
Miljosamverkan Stockholms lin, for Stockholmsregionens chefer och samordnare
inom livsmedelskontroll. Mélet dr att oka likvardigheten 1 beddmningar mellan
kommunerna och att genomfora gemensamma projekt.

Ovrig extern samverkan som nimnden deltar i:

e Lanstréffar for livsmedelsinspektorer (Lansstyrelsen Stockholm)

e Nationella kontrollprojekt (SLV)

e Deltagande, nidr SLV gor kontroller pd anldggningar i Huddinge kommun dér
SLV ir behorig myndighet

¢ Dricksvattengrupp (miljoforvaltningen Stockholms stad)

e Utbrottsgrupp/smittskyddsgrupp (Smittskydd Stockholm)

4.2 Samordning inom behoriga myndigheter

Inom bygglovs- och tillsynsndmnden sker samordning inom livsmedelsgruppen
genom:

e en samordnare som arbetar for likvardig bedomning och beslutfattande inom
livsmedelskontrollen, samt leder, stodjer och utvecklar kontrollprocessen
livsmedelsmoten, minst en gang i ménaden

regelbundna kortare avstimningsmoten, minst en gang per vecka

utforande av gemensamma kontroller for att sékerstélla en likartad kontroll
utarbetande av gemensamma rutiner och processer

samordning sker dven med andra kontrollmyndigheter i1 de fall avvikelser
konstateras som ska tas om hand av kontrollmyndigheter i andra kommuner
e deltar i vissa av de samordningsprojekt som miljosamverkan anordnar.

4.3 Delegering av uppgifter inom den offentliga kontrollen

Ekologisk produktion och ekologiska livsmedel dr de enda kontrollomraden dir
uppgifter 1 den offentliga kontrollen enligt kapitel III i Europaparlamentets och
Rédets forordning (EU) nr 2017/625 &r delegerade till sdrskilda kontrollorgan.

Det dr Styrelsen for ackreditering och teknisk kontroll (SWEDAC) som meddelar
EU-kommissionen om godkdnda kontrollorgan.



5. Befogenheter och resurser for kontrollen
5.1 Kontrollmyndighetens befogenheter

Bygglovs- och tillsynsnimndens befogenheter inom livsmedelsomridet regleras
huvudsakligen i livsmedelslagen och i livsmedelsforordningen, SLV:s foreskrifter
samt i relevanta EG-forordningar>.

Enligt 20 § i1 livsmedelslagen har kontrollmyndigheten ritt att f4 upplysningar, ta del
av handlingar samt fa tilltrdde till omraden, lokaler och andra utrymmen.

For atgédrder vid bristande efterlevnad, sanktioner, se avsnitt 7.

5.2 Kontrollpersonal och utrustning

Behovet av kontrollpersonal utgér fran det antal berdknade kontroller som ska utforas
varje ar. Eftersom kontrollen ar avgiftsfinansierad finns inga ekonomiska hinder att
anstélla tillrdckligt med personal.

I nuldget ar det svart att berdkna personalbehovet, dels pa grund av den nya
riskklassningsmodellen som tillimpas fran 2024, dels pa grund av den utdkade
kontrollen av kontaktmaterial (FCM) (se avsnitt 9).

Néamnden har tillrdcklig tillgang till den utrustning och till de utrymmen som behovs
for kontrollen, i form av bilar, férvaringsutrymmen for livsmedelsprover,
skyddsutrustning och arbetsklédder.

53 Finansiering av kontrollen

Livsmedelskontrollen &r till storsta del avgiftsfinansierad. Kontroller i samband med
bristande efterlevnad, till exempel uppfoljande kontroller och kontroller i samband
med befogade klagomal, finansieras med timavgifter, sa kallad offentlig kontroll som
ursprungligen inte var planerad. Detta innebir att en viss del av ndmndens
kontrollverksamhet, bestdende i framst overhead-kostnader och kostnader for
radgivning, internt forbattringsarbete och hantering av obefogade klagomal,
finansieras med skattemedel.

5.4 Kompetenskrav och utbildning

Behov av kompetens bedoms lopande inom miljétillsynsavdelningen och vags in i
planering, uppfdljning och utvecklingssamtal. Kompetensen sékerstélls 1 forsta hand
genom fortbildning, handledning och intern kunskapsdelning och kompletteras vid
behov med nyrekrytering utifran tydliga kravprofiler. Inspektorerna deltar
regelbundet i relevanta utbildningar inom livsmedelskontrollomradet, inklusive
Livsmedelsverkets kostnadsfria e-utbildningar.

4 Sammanstélls i Livsmedelsverkets forfattningssamling, SLVFS.
3> For en komplett sammanstillning av gillande nationell och gemensam rétt enligt livsmedels- och
foderomradet se SLV:s Webbplats: https://www.livsmedelsverket.se/sok?categoryid=2.
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6. Organisation och utférande av kontrollen

6.1 Registrering och godkdannande av kontrollobjekt

Enligt kontrollférordningen® finns krav pa att kontrollmyndigheten ska uppratthalla
aktuella register over anldggningar som &r foremal for kontroll. Anldggningar som
nidmnden har kontrollansvar for finns registrerade i d&rendehanteringssystemet ECOS,
dér exempelvis kontroll- och klagomalsdrenden diariefors.

Anmélan om registrering av livsmedelsanlaggning behandlas inom 10 dagar efter att
anmadlan dr komplett. Riskklassning sker i allmanhet efter forsta kontrollbesoket och
baseras pé de uppgifter som lamnats in 1 anméilan samt vad som noteras vid
kontrollbesoket.

Registret uppdateras och aktualiseras 16pande efter varje kontrollbesok dér en
genomgang gors av de registrerade uppgifterna kring det kontrollerade objektet. I
samband med kontrollbesok pa plats uppdagas normalt vilka verksamheter som
upphort under aret utan det kommit till nimndens kédnnedom.

I bygglovs- och tillsynsndmndens register finns det i slutet av september &r 2025
cirka 640 aktiva anldggningar, inklusive 2 dricksvattenanldggningar registrerade.

6.2 Prioritering inom kontrollomradet - riskbaserad kontroll
Riskklassningsmodell fran och med 2024

Den nationella riskklassningsmodellen géller fran 2024 och anvénds for att faststélla
kontrollfrekvensen, det vill sédga antal kontroller per femarsperiod. Den av SLV
framtagna nya nationella riskklassningsmodellen omfattar planerad och regelbunden
offentlig kontroll av de verksamheter som framgar av 23 § forsta stycket punkterna 1-
8 och 11 i livsmedelsforordningen (2006:813). Det innebér att bland annat foljande
verksamheter omfattas:

e livsmedelsanldggningar i1 leden efter primérproduktion
e anldggning for att tillverka snus och tuggtobak samt
e anlidggning for dricksvattenforsorjning

Aven verksamheter som hiinger samman med nagot led av tillverkning, foriadling och
distribution av material och produkter avsedda att komma i kontakt med livsmedel
ska omfattas av den nya riskklassningsmodellen.

Riskklassningsmodellen utgar frén andra uppgifter dn den tidigare.
Livsmedelsforetag behdver darfor lamna nya uppgifter till kontrollmyndigheten.

Berdikning av riskklass och kontrollfrekvens

Utifrén uppgifterna om verksamheten ovan berédknas ert foretags riskklass och
kontrollfrekvens. Kontrollfrekvens anges som det antal kontrolltillfillen som kommer
att genomforas vid en verksamhet under fem ér.

Det édr den behoriga kontrollmyndigheten som faststéller kontrollfrekvensen. Om

¢ Europaparlamentets och radets forordning (EU) 2017/625 Om offentlig kontroll och annan offentlig
verksambhet for att sékerstilla tillimpningen av livsmedels- och foderlagstiftningen och av
bestaimmelser om djurs hélsa och djurskydd, vaxtskydd och vaxtskyddsmedel


https://eur-lex.europa.eu/legal-content/SV/TXT/PDF/?uri=CELEX:02017R0625-20191214&qid=1603977877899&from=SV

riskklassningsmodellen skulle ge en kontrollfrekvens som kontrollmyndigheten inte
beddmer motsvarar verksamhetens verkliga kontrollbehov finns det en mgjlighet for
kontrollmyndigheten att justera frekvensen, bade uppat och nedat.

6.3 Prioritering inom kontrollomradet - riskbaserad kontroll,
riktvarden

Kontrollmyndigheterna ska regelbundet och lagom ofta utfora riskbaserad kontroll av
livsmedelsverksamheter. Att kontrollen &r riskbaserad betyder bland annat att
kontrollmyndigheten tar hinsyn till:

o Kaénda risker kopplade till varor och verksamheter
o Uppgifter som tyder pa att konsumenter sannolikt vilseleds.
o Resultat av tidigare kontroller.

o Tillforlitligheten hos och resultatet av de egenkontroller som utforts av
verksamheterna eller av tredje part pa deras begiran.

o Eventuella avsiktliga 6vertriddelser som begatts genom vilseledande eller
bedrigligt agerande.

Av totalt cirka 640 verksamheter inom livsmedel ar:

e 558 verksamheter inriktade pa livsmedel till privatpersoner (exempelvis
restauranger, caféer, butiker, skolor och forskolor).

e 82 verksamheter inriktade pa livsmedel till foretag (tillverkningsanlédggningar
som bagerier samt importorer, grossister och huvudkontor).

Enligt SLV:s végledning for offentlig kontroll av livsmedelsanldggningar ska alla
relevanta krav kontrolleras inom en femarsperiod. Samtliga relevanta krav
kontrolleras inte varje ar utan prioriteras efter féljande:

e prioriterade lagstiftningsomraden/krav kontrolleras drligen eller vid varje
kontrolltillfille, till exempel livsmedelshygien och livsmedelsinformation.

o lagstiftningsomraden/krav dér det varit avvikelser vid tidigare kontroller.

e Ovriga relevanta krav kontrolleras enligt en trearig dversiktlig planering som sker
per anldggningstyp.

6.3.1 Planering indelad i anlaggningstyp

Planeringen nedan visar vilka krav som prioriteras per anliggningstyp under
tredrsperioden 2026-2028.

Nedanstaende redovisning dr en schematisk bild av ndmndens bedomda
fokusomraden for de olika verksamheterna.

Tillverkningsanliiggning |
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Arligen, eller ¢ administrativa krav — registrering av anldggningar
vid varje e allmin livsmedelsinformation — obligatorisk livsmedelsinformation,
kontrolltillfille allergimirkning och redlighet, osv.
o grundforutsittningar — hygien, uppratthallande av kylkedjan och
uppfyllande av temperaturkriterier
e sparbarhet
2026 o grundforutsittningar — material i kontakt med livsmedel (FCM),
personlig hygien
e HACCP-baserade forfaranden’
2027 e allmin livsmedelsinformation — hallbarhetsmarkning, naringsdeklaration
o sérskild mérkning och information — méarkning av kosttillskott nar det &r
aktuellt
2028 o sdrskild markning och information — séljande pastdendeninklusive
ekologiska péstdenden, narings- och hélsopéstdenden
o sérskilda ingredienser och processhjdlpmedel — livsmedelstillsatser
o grundforutsittningar — utformning av lokaler
e varustandarder, nir det dr aktuellt
Huvudkontor
Arligen eller e allmén livsmedelsinformation — obligatorisk livsmedelsinformation,
vid varje allergimérkning och redlighet, osv.
kontrolltillfille e sparbarhet
2026 o grundforutsittningar — material i kontakt med livsmedel (FCM)
2027 e séirskild markning och information — siljande pastdenden inklusive
ekologiska pastaenden
o sérskilda ingredienser och processhjdlpmedel — livsmedelstillsatser)
2028 e varustandarder, nir det dr aktuellt

e HACCP-baserade forfaranden
o sirskild mérkning och information — nérings- och hilsopastienden

Grossist, importor och matméklare

Arligen eller e grundforutsittningar, hygien, upprétthallande av kylkedjan ochuppfyllande
vid varje av temperaturkriterier.
kontrolltillfille e handel inom EU, import och export
e sparbarhet
e allmén livsmedelsinformation — obligatorisklivsmedelsinformation,
néringsdeklaration, allergiméirkning och redlighet, osv.
2026 o sirskild mérkning och information — nérings- och hélsopéstdenden, nirdet &r
aktuellt
2027 o sirskilda ingredienser och processhjdlpmedel — livsmedelstillsatser nérdet
ar aktuellt
2028 e varustandarder, nir det dr aktuellt
Storhushall
Arligen eller ¢ administrativa krav — registrering av anléggningar
vid varje e grundforutsittningar — livsmedelshygien inklusive rutiner for rengéring,
kontrolltillfille siker nedkylning, personlig hygien, uppritthallande av kylkedjan och
uppfyllande av temperaturkriterier
e allmén livsmedelsinformation — obligatorisk livsmedelsinformation och
redlighet
o sparbarhet
2026 e HACCP-baserade forfaranden, inklusive rutin for personal med

sjukdom/sar, utlandsvistelse; temperaturprocesser; korrigerande atgarder
inklusive rutiner vid misstinkta matforgiftningar; kontrollmétning av
termometrar

THACCEP ér en forkortning for "Hazard Analysis Critical Control Points" och &r ett system som
innebdr att farorna i verksamheten identifieras och sé att de kan kontrolleras.
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2027

2028

e HACCP-baserade forfaranden, inklusive rutin for personal med
sjukdom/sar, utlandsvistelse; temperaturprocesser; korrigerande atgarder
inklusive rutiner vid misstédnkta matforgiftningar; kontrollmétning av
termometrar

o grundforutsittningar — utformning och underhall av lokaler och
utrustning, material i kontakt med livsmedel (FCM), personlig hygien

Butik och detaljhandel

Arligen eller
vid varje
kontrolltillfille

2026

2027

2028

e administrativa krav — registrering av anldggningar

e grundforutsittningar — livsmedelshygieninklusive rutiner for rengoéring,
saker nedkylning, personlig hygien, uppratthéllande av kylkedjan och
uppfyllande av temperaturkriterier.

e allmén livsmedelsinformation — obligatorisk livsmedelsinformation,
allergimiarkning och redlighet

o sparbarhet

For butiker utan beredning av livsmedel.:

e livsmedel som siljs fardigforpackade dr markta med obligatoriskauppgifter

pa svenska
For butiker med egen beredning av livsmedel.:

e ingredienser stimmer med receptur, fr.a. allergener.

e framhdvande av allergener iingrediensforteckning

o rutiner for kritiska styrpunkter, sdsom tillagning, nedkylning

For butiker med beredning av kott:

e system for sparbarhet och ursprungsmarkning for notkott

e ursprungsmérkning av far, get, svin och fjaderfa.

e grundforutsittningar — material i kontakt med livsmedel (FCM)

e HACCP-baserade forfaranden — inklusive rutin for personal med
sjukdom/sér, utlandsvistelse; temperaturprocesser; korrigerande atgérder
inklusive rutiner vid misstinkta matforgiftningar; kontrollmétning av
termometrar

o grundforutsattningar — utformning och underhall av lokaler och utrustning

e HACCP-baserade forfaranden, inklusive mikrobiologiska kriterier nér
det ar aktuellt

o sirskild mérkning och information — fri-frdn-mérkning, nirings-och
hilsopéstaenden

e skyddande beteckningar

Skola och omsorg

Arligen eller
vid varje
kontrolltillfille

2026

2027
2028

e administrativa krav — registrering av anldggningar

e grundforutsittningar — livsmedelshygien inklusive rutiner for rengoring,
saker nedkylning, saker specialkost, personlig hygien, uppritthallande av
kylkedjan och uppfyllande av temperaturkriterier.

o sparbarhet

o siker hantering av specialkost och allergener — separering, markning
och korskontaminering

e grundforutsittningar — utformning och underhéll av lokaler och utrustning

e allmin livsmedelsinformation — redlighet

e HACCP-baserade forfaranden — inklusive rutin for personal med
sjukdom/sér, utlandsvistelse; temperaturprocesser; korrigerande atgarder
inklusive rutiner vid missténkta matforgiftningar; kontrollméitning av
termometrar

Kosttillskott och hilsokost
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Arligen eller ¢ administrativa krav — registrering av anldggningar
vid varje e allmén livsmedelsinformation — obligatorisk livsmedelsinformation
kontrolltillfille e sirskild mirkning och information — nirings- och
hélsopastaenden, mérkning av kosttillskott
o sparbarhet
o grundforutsattningar — uppratthallande av kylkedjan och uppfyllandeav
temperaturkriterier nir det ar aktuellt
2026 - 2028

Dricksvattenanliggning
Arligen eller ¢ administrativa krav — registrering av dricksvattenanlédggningar
vid varje o faststéillande av undersokningsprogram
kontrolltillfille e rytiner for regelbundna undersokningar/provtagning, kvalitetskrav och
allménna hygienregler
e HACCP-baserade forfaranden.
¢ avstimning mot reglerna i Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS
2022:12) om dricksvatten samt Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS
2008:13) om atgdrder mot sabotage och annan skadegorelse riktad mot
dricksvattenanldggningar.

2026 e bedéomning av om kemiska faror i rvattnet har beaktats i faroanalysen
(HACCP)
2027 e indamalsenliga rutiner for licklagning och annat reparationsarbete for att

minimera risken for att mikrobiologiskt fororenat vatten narkonsumenten
¢ bedomning av om sdkerhetsbarridrerna vid anlédggningarna ar
anpassadetill mikrobiologiska faror i ravattnet

2028 e beddmning av om kemiska faror i rdvattnet har beaktats ifaroanalysen
(HACCP)

6.4 Rutiner for utforande av kontroll

Bygglovs- och tillsynsndmndens rutiner for utforande av livsmedelskontroll bygger
pa végledningar och kontrollhandbdcker utarbetade av SLV samt branschriktlinjer
utarbetade av respektive bransch.

De kontrollmetoder som anvéands ar:

e Revision: Syftet med revision &r att utvirdera foretagarens planerade atgirder. En
revision visar om foretagets planerade dtgirder (metoder och rutiner) och det
praktiska genomforandet av dessa atgirder resulterar 1 faktiska forhallanden som
overensstimmer med kraven 1 livsmedelslagstiftningen. En revision sker normalt
foranmalt.

o [Inspektion: Syftet med inspektion ar att soka bekréftelse pa att kraven 1
livsmedelslagstiftningen dr uppfyllda. Som ndmnts tidigare kan inspektion dven
anvindas for att bidra med sakligt underlag for att bedoma dndamalsenlighet vid
revision. Vid inspektionen kontrolleras de faktiska forhallandena pa plats. Det ar
resultatet av foretagarens planerade atgarder som granskas. En inspektion sker
normalt oanmdlt.

e Provtagning och analys: Provtagning och analys anvénds i flera syften,
exempelvis for att verifiera att de gransvirden som finns i lagstiftningen efterlevs
eller for att pavisa brister i livsmedelshanteringen eller vid utredning av misstankt
matforgiftning.
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6.5 Provtagning och analys

Huddinge kommun har avtal med det ackrediterade laboratoriet SGS Analytics
Sweden. Avtalet ar baserat pa SLV:s végledning “Upphandling av analystjdnster for
offentlig kontroll av livsmedel och for foreskriven regelbunden kontroll av
dricksvatten”.

Om provtagningen sker i samband med en misstinkt matforgiftning finns det
ytterligare rutiner och vigledande dokument pd SLV:s webbplats Kontrollwiki®, pa
vilken finns bland annat handbok for utredning av utbrott, checklista vid utredning av
livsmedelsburna smittor samt kontaktuppgifter vid utbrott.

6.6 Rapportering av kontrollresultat

I samband med kontrollbesoket har bygglovs- och tillsynsndmnden som rutin att
muntligen sammanfatta kontrollresultatet och diskutera eventuella avvikelser med
verksamheten. Efter utford kontroll kommuniceras kontrollresultatet till
verksamhetsutovaren i form av en kontrollrapport.

Némnden rapporterar drligen till SLV resultat fran den offentliga kontrollen enligt
LIVSFS 2009:13 och férordning (EU) 2017/625.

Némnden rapporterar 16pande utredningar av livsmedelsburna utbrott till SLV, pa
SLV:s webbplats for utbrottsrapportering.

7. Atgirder vid bristande efterlevnad av
lagstiftningen

Néamnden har enligt 22 § livsmedelslagen och art. 138 1 kontrollférordningen
mojlighet att meddela foreldgganden och forbud for att livsmedelslagstiftningen ska
foljas. Vidare ger livsmedelslagstiftningen kontrollmyndigheten befogenhet att
exempelvis omhinderta varor, utfora atgarder pa verksamhetsutdvarens bekostnad,
destruera varor, tillfélligt bryta driften eller andra &tgérder som kontrollmyndigheten
anser vara motiverade.

Enligt 23 § livsmedelslagen far foreligganden och forbud forenas med vite. Enligt
art. 139 1 kontrollférordningen ska de sanktioner som 1 nationell lagstiftning
foreskrivs vara effektiva, proportionerliga och avskrickande. Detta innebér att
ndmnden 1 varje enskilt fall tar stéllning till Gvertrddelsens art och behovet av
effektivt ingripande.

Enligt bestimmelser 1 30 a-f §§ livsmedelslagen och 39 a-i §§ livsmedels-
forordningen ska kontrollmyndigheten ta ut en sanktionsavgift for dvertradelser mot
livsmedelslagstiftningen.

I den man en viss dvertradelse ar straftbar enligt 29 § livsmedelslagen och nigon
sanktionsavgift inte tagits ut ar kontrollmyndigheten skyldig att anmila misstanke om
brott till Polismyndigheten enligt 13 § livsmedelslagen.

Néamndens rutin dr att i forsta hand arbeta 1angsiktigt tillsammans med
verksamhetsutdvarna for att 6ka kunskapen och l6pande forbéttra processer och
tillvagagangssitt 1 verksamheten. Denna skyldighet foljer av 12 § livsmedelslagen.

8 https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/4/handbok-for-utredning-av-utbrott
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Avvikelser som konstateras i1 den 16pande kontrollen f6ljs alltid upp men endast om
det av nagot sarskilt skil konstateras att det ror sig om allvarligare avvikelser fattas
beslut om foreldggande eller forbud mot en viss verksambhet.

Vid mindre allvarliga avvikelser, exempelvis bristfélliga stddrutiner, f6ljs avvikelsen
upp vid nésta ordinarie kontroll. Om avvikelserna &r mer omfattande utfors en
uppfoljande kontroll for vilken avgift utover den arliga tas ut med stod av art. 83 i
kontrollforordningen.

8. Uppfodljning och utvardering av kontrollen
8.1 Uppfodljning

Kontrollpersonalen har interna méten som sker minst en gang per vecka. Pa
motesagendan finns stdende punkter som bland annat ”samsyn” och “hur vi
ligger till”. Uppfoljningen och de atgirder som eventuellt vidtas syftar till att
sakerstdlla att kontrollen har effekt. Vid behov gors prioriteringar och
omfordelningar.

8.2 Revisioner

Externa revisioner av den lokala livsmedelskontrollen i Huddinge kommun
genomfors av SLV och Lansstyrelsen i Stockholms 14n, enligt artikel 6 i EU-
forordningen 2017/625. Den behoriga myndigheten ska med beaktande av resultaten
vidta lampliga atgirder for att sdkerstilla att de uppfyller malen i
kontrollférordningen. SLV har till Lansstyrelsen delegerat uppgiften att revidera
kommunernas livsmedelskontroll. Dessa revisioner kallas kommuninspektioner och
utfors normalt med en tidsintervall pa mellan 3—5 ar. Senaste revisionen fran
lansstyrelsen utfordes ar 2017.

8.3 Utvardering

Enligt artikel 12 i férordning (EU) 2017/625 ska en kontrollmyndighet som utfor
livsmedelskontroll kunna verifiera att den offentliga kontrollen som utfors ar effektiv.

Den effekt som livsmedelskontrollen ska striva efter dr bland annat att uppticka
forekommande avvikelser som kan orsaka hélsofara eller bristande redlighet, och
forma foretagarna atgérda sina brister inom rimlig tid.

8.3.1 Uppfdljning av ndmndens mal

Néamnden mal for kontrollverksamheten aterfinns i1 avsnitt 2.2. Mélen vad géller
handléggningstid och att uppf6ljningen enligt fokusomrddena och ndmndens
indikatorer sker enligt plan f6ljs upp arligen genom utsokningar i
verksamhetssystemet.

9. Kontaktmaterial (FCM)

Till kontaktmaterial rdknas alla material avsedda att komma i kontakt med livsmedel.
Fran juli 2021 kan myndigheter bedriva kontroll av verksamheter som hénger
samman med nédgot led av tillverkning, férddling och distribution av material och

produkter avsedda att komma i kontakt med livsmedel. Kommunerna dr behdrig
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kontrollmyndighet dven for verksamheter som inte behover registreras och som
tillverkar, foradlar eller distribuerar material och produkter avsedda att komma 1
kontakt med livsmedel. Fran den 1 augusti 2023 ska tillverkare, forddlare och
importorer av kontaktmaterial som uppfyller kriterierna 1 LIVSFS 2023:5 anméla
verksamheten for registrering hos behorig kontrollmyndighet. Overgéngsregeln
innebar att befintliga verksamheter senast den 1 juli 2024 skulle ha anmélt sig.

Livsmedelsverket dr central myndighet for omradet med ansvar att vigleda och
samordna kontrollen. Lansstyrelserna har motsvarande samordningsansvar inom
lanen. Revision av kontrollen av omradet material och produkter avsedda att komma i
kontakt med livsmedel ska ske pa samma satt som ovrig kontroll i livsmedelskedjan.

10. Beredskap

Huddinge kommun har tjdnsteperson samt kommunikator 1 beredskap, vilken alltid
kan nas. Denna ir en ingang &ven till ndmndens ansvarsomraden.

Utbrott av livsmedels- eller dricksvattenburen smitta utreds i samrad med Smittskydd
Stockholm, smittskyddslékare som alltid kan nds via deras jourtelefon.

Beredskapsplan for livsmedel och dricksvatten, antagen i bygglovs- och
tillsynsndmnden 2019-02-20, § 9, ar framtagen fOr att vara ett stod vid oforutsedda
hédndelser som har samband med livsmedel eller dricksvatten, och dr avsedd att vara
ett stod for livsmedelskontrollen och dvriga handlaggare pa miljétillsynsavdelningen.
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